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Entrees

Assiette d'assortiment de charcuterie corse
Prizuttu, coppa, konzo et saucisse seche servie
avec 52 confiture dolgnon au vin reuge 12,50 €

Tahitienne de poissons au lait de coco
Dés de posson marings au citron vert, tomates,
concombres, caratoes, oeuf, lie de coce 12,50 €

Salade nicoise
Dome de salade, haricets vert, thon, anchois,
aignan, olives neires, tomates, oeuf dur 2.50 €

Tomate mozarella
Dome de salades, comates, mozzarella, fevidles

de basilic. huile d'olive, vinaigre balsamique 9.00 €
Parmiggiana

Mille feuilles d"aubergines, comares, mozrzarella

parmesan, basilsc |ﬂ,ﬂﬂ L3

Entrees chaude

Salade de chevre chaud 10,50 €
Salade, chevre rati au miel, cumin, carcties
Assiette Thailandaise 14,50 €

M, Samduiiat, Crevettes au lE.Ir'lg-l':l‘l"lhl‘-l':

Timbale d'agneau a la wrc 10,00 €
Dome de salades, sauce tomane
et terrine d'agneau chemisée a laubergine

Soupe de poissons 14,50 €

Craowrons, rouille, all

Poissons

Loup grille et sa creme de poireaux 19,50 €

Steak de thon rouge et sa mousseline
de citron au safran 21,50

Steak de thon cuit a l'unilatéral poélé

au foie gras 28,00 €
Filet de St Pierre roti et sa créme

de crustaces 18,50 €
Escalope d'espadon marinee grillee,
mousseline de basilic et aneth 18,50 €

Sole et sa mousseline citron
i la créme de coco 26 €

Langouste |4.00 € les 100 gr
Péche locale sur commande 7,00 € les 100 gr

Viandes
Entrecote 16,50 €
Céte de beeuf (400g) 26,00 €
Filet de boeuf 25,00 €
Filet de beeuf Rossini 29,50 €

Filet de boeuf sur pain de campagne avec confiture d'oignons
escalope de fole gpras poilé

Magret de canard 19,50 €

Toutes nos viandes sont accompagnées d'une sauce au
choix : sauce poivre, roquefort

Viandes en sauce

Sauté de veau Corse aux olives 14,50 €

Ossobuco et tagliatelle fraiches 15,50 &

Specialité et Saveur
du bout du monde

Satay Kay : brochettes thai de volaille 14,50 €

Petives brochettes de volaille marinées accompagnées d'une
SAUCE au curry et cacahuéres

Ham Mok 18,50 €

émincé d'espadon en feuille de bananier
Feuilles de bananier Brcies dun curry Jd espadon cuit a la vapsur

Kaeng Kung : curry de gambas a l'indienne
Curry de garmbas et gumes 26,00 €

Moules Marinella au corail d'oursin 14,50 €
Corail d'sursin, créme aves frices

SErVICE COMPrS - pro: ned e



La Pasta « show »

PENME :

A l'arrabiata 950 €
Pecoraio 14,50 €
{frcrmage de chevre, poivrons parmiesan, basilic, olgrnons, oréme)

Calabrese 14,50 €
Jail, ulgrm p-:hrnn:, sakami P'u;ru:nr.. PomMAbeEs, Cremee, Fﬂ.!ﬂ'lll:ﬂﬂ]
LINGUIME :

Veneziana 17,50 €

Al sauce tomate, encre de seiche, calamars, supians,
Bngoustine, anchois et tomates, cerise

Aux palourdes 24,50 €

Scoglio 25,50 €

(moules, palourdes . calamars, gambas, espadon,
tomaes cerises , persil anchods, polvre nair)

Pates fraiches
Tagliatelle Du Chef 16,50 €

fromage de chivre saumon fume, aubergines,
oignons, parmesan, vodka

Tagliatelle mafiosa 17,50 €

peoivre vert, lardons, scampls, oréme , panmesan

Tagliatelle aux sambas 24,50 €

£a 5, créme, fond de orustacés, tomates, all, anchals

Tagliatelle aux st jacques 18,50 €

S Jacques, pastis, créme, parmesan, anath, cignons

Parppadelle a la créme de cruffe noir 16,50 €
Creme de truffe, parmesan, ciboulette

Parpadelle rustiche 18,50 €

Figues séches, prisuttu, créme, parmiesan, marsaka

Menu italien 27€

Parmiggiana (mille feuilles d'aubergines,
romates, parmesan, mnmrella'gj
Cu
Salade caprese (tomates mozzarella, cipres,
olives, anchois, basilic, origan)

Ossobuco et mglintelle
Cu
Parpadelle rustiche

Desserts panna cotta
(fruits rouges ou chocolar)

Menu 25 €

Timbale d'agneau a la turque
Ou
Tahitienne de poisson

Entrecote grillée
Ou

Penne al pecoraio

Créme brulée vanille
Cu
deux boules de glace au choix

Menu 14,50 €

Chiffonnade de prisuttu
u
Salade composee

Assortiment de blanchettes de la mer
[0}
Su préme de volaille marinee

Créme renversée vanille coca

Menu Corse 25 €

Assiette de charcuterie

Cannelloni
) Ou
Saute de veau aux olives

Assiette de fromages corses
u
flan a la chitaigne

Menu Enfant 7,00 €

Muggets de poulet
Ou
Muggets de E)cismns panés
u

saucisse,
accompagnes de frites, pates ou riz

Glace petit pot : vanille fraise ou vanille chocolat



Carte des Vins

AOCVins de Corse

PICHET DE VIN (50 CL)
VERRE DEVYIN SUPERIEUR,

PARALLELE «20»
ROSE

FORMELLI
ROSE

LUCCIARDI
BLANC, ROSE

AOC Calvi

DOMAINE DE LA FIGARELLA
BLANC, ROUGE, ROSE

CLOS REGINU E PROVE
ROSE

CLOS CULOMBU
CUVEE PRESTIGE
BLANC, ROUGE, ROSE

CLOS CULOMBU
CUVEE RIBBE ROS5A
BLANC, ROLIGE

CLOS LANDRY
ROSE

DOMAINE D' ALZIPRATU
BLANC, ROSE

DOMAINE D' ALZIPRATU
CUVEE PUMONTE
ROUIGE

DOMAINE RENUCCI
CUVEEVIGNOLA
{50 CL) BLANC, ROSE, ROUGE

DOMAINME A RONCA
ROSE

6,50 €
4,00 €
13,00 €

18,00 €

19.50 €

13,00 €

21,00 €
21,00 €

26,00 €
23,00 €

20,00 €
28,50 €

12,00 €

19,00 €

Champagnes

LA COUPE- 900 €
LA PISCIME - 10,00 €
KIR ROYAL - 10,00 €

L. ROEDERER - 78,00 €
DOM PERIGNON - 230,00 €
CRISTAL - 240,00 €

AQOC Patrimonio

OREMNGA DE GAFFORY
ROSE, BLANC

CLOSTEDDI GRANDE CUVEE
ROUGE. ROSE, BLANC

AOC Figari

DOMAIME GRANAJOLA, 7
{50 CL) ROUGE, BLAMC, ROSE

DOMAINE DE TORRACCIA
{50 CL) ROUGE, BLANC, ROSE

AOC Sartene

DOMAINE FIUMICICOLI
ROUGE

SAPARALE
ROLUNGE. ROSE

DOMAINE SAN MICHELI
CUVEE ALFIERI POLIDORI
ROUGE

AOC Ajaccio

DOMAINE COMTE PERALDI
ROUGE, ROSE, BLAMC

DOMAINE COMTE PERALDI
CUVEE CLOS DU CARDINAL
ROUGE

CLOS CAPITORO
BLAMNC

23,00 €

25,00 €

19,50 €

13,00 €

21,00 €

20,00 €

26,00 €

24,00 €

38,00 €

23,00 €

Eaux Minerales

SAINT GEORGES (1 LITRE) - 4,00 €

ZILLA (I LITRE) - 4,00 €
OREZZA (| LITRE) - 4,50 €
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